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プライフーズ株式会社のみなさん 

鶏肉料理の定番メニュー「鶏天」を提案させて頂きました。
東北産の若鶏むね肉を飽きのこないシンプルな味付けで、
冷めても柔らかくジューシーに仕上げました。 

東北産若鶏ムネ肉使用 
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＜商品名＞ 
【分類】：加工品 
【製造者名】： プライフーズ株式会社 五戸工場 
【製造地】：青森県三戸郡五戸町 
【主な原材料】：鶏肉（東北産）、還元水あめ、食塩、香辛料、衣（小麦粉、食塩）/加工デンプン、膨張剤 
          調味料（アミノ酸）、重曹、増粘剤（キタンサン）、揚げ油（なたね油、パーム油） 
【内容量】：２４０g 
【保存方法】：－１８℃以下で保存 
【賞味期限】：３６５日(製造日含む) 
【ＪＡＮコード】：４５７３３８１１８３６６３        【ⅠＴＦコード】： １４５７３３８１１８３６６３ 

＜製造のこだわり＞ 

真空で圧力をかけて調味液を浸透させ、“保水
性を高める製法”によって、むね肉ながらしっとり
ジューシーな食味に仕上げています。 

＜おすすめの食べ方＞ 

鶏肉本来の旨味をお楽しみ頂けるよう、塩味
ベースのシンプルで飽きのこない味付けにして
おります。そのままでも、また、柚子胡椒や抹茶
塩を付けて更に美味しくお楽しみ頂けます。うど
んやそば等のトッピングとしてもおすすめです。 
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＜震災時の苦労・復興にかける想い＞ 

震災の際は停電や給水停止といったインフラの
途絶により、飼料不足の状況となり工場だけで
なく飼育する鶏にも大きな被害を受けました。 

そこから復旧できた現在、食肉を通して東北復
興に少しでも貢献できればと思い、美味しく安全
な商品を作れるよう日々の業務に取り組んでお
ります。 
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